Certificat d’analyse / Certificate of analysis
Lot n°/ Batch nr : 0000036529

Date : 16/03/2021
Reference : 1006030000

HUILE D'AVOCAT RAFFINEE & WINTERISEE

REFINED & WINTERISED AVOCADO OIL

Caractéristiques physico-chimiques/ Analytical characteristics METHODES NORMES RESULTATS
Caractéres organoleptiques Interne / Liquide limpide / Conforme
Organoieptic7characteristics lnterrLaI Clear liquid
ggzttarur Gardner Max. 6,0 4.2
re22s | osmw-omm | 0%
indice diode PE 2.5.4 75 - 102 82
Tt ol 255 | wextos
s | wexono
re2s7 | wax20
P e
Acides gras trans / trans fatty acids Max. 2,0 0.4
C14 :0 (acide myristique / myristic acid) Max. 0,3 0,1
C16 :0 (acide palmitique / palmitic acid) 7,0 - 32,0 16,4
C16 :1 (acide paimitoléique / palmitoleic acid) 2,0-13,0 72
C17 :0 (acide margarique / heptadecanoic acid) Max. 0,3 TRACES |
618 :0 (acide stéarique / stearic acid) Max. 3,0 0.8
€18 11 (acide oléique / oleic acid) 36,0 - 80,0 642
C18 :2 (acide linoléique / linoleic acid) ) 6,0 - 18,0 10,2
C18 :3 (acide linolénique / linolenic acid) Max. 5,0 0,7
C20 :0 (acide arachidique / arachidic acid) * Max. 1,0 0.1 R
20 :1 (acide gadoléique / eicosenoic acid) Max. 1,0 0,2
622 :0 (acide b:éhénique / behenic acid) Max. 1,0 TRACES
N.D. = Non Déterminé / Not Determined

Date de fabrication / date of manufacturing : 03/2021 DLUO/best before : 09-2023

Conservation dans le récipient original bien rempli et fermé, & I'abri de la lumiére et de la chaleur.

Keep in a dark cool place in the original full closed drum or container.
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